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Magasin Ouvert du mercredi au vendredi de 9h a 12h et de 14h a 17h - le samedi de 9h a 12h
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Poissons d’'eau douce et de mer
Plateaux de fruits de mer

BEAUME

POISSONNERIE
(%) 03 84 27 69 59

Route d'Auxelles - Lachapelle s/s Chaux
INnfo@pisciculture-beaume.fr

Renseignements, Conseils et Commandes
aupres de Sophie
ou sur le site internet

Repeuplement
de poissons d'eau douce
carpes, brochets, gardons, truites

Transport

de poissons vivants
Prestations

péches d'étangs et lacs

Conseil et management
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s o

- w
r\-'I
o




Poissonnerie

Poissons d'eau douce et
poissons de mer

Toute l'année, un large choix
en magasin:

* Poissons entiers,

e Filets et Dos,

* Fruits de mer et Crustaceés

ARRIVAGES QUOTIDIENS

FONDUE - PLANCHA

A composer selon le nombre de
convives et a ajuster selon vos
gouts.

Saumon, Thon, Cabilloud, Joues,
Noix de saint-Jacques, Crevettes
crues, annequx encornets, ....

e Cubes pour Fondue

e Tranches pour Plancha

Présentation sur plateau glace a
déposer sur |a table. |
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Une idee originale ? Offrez un cheque cadeau.!
Flashez le Qr Code

et Rdv sur notre site CHEQUE CADEAU
E d'une valeur de xx €

J did 12 LTINS £

bt il

ExCE off BEAUME .= BEAUME
' S @ POISS0OM j:j PISCICULTURE
=]
GENSTUU T i 2 o O ERE o N - B e 0 AT
R e n‘;ul’ltu d::ll.r;;ll;; I:Ia:hapnlla &fs Chaux r:t!_:l 03 84 27 69 59

Retrouvez en boutigue notre gamme épicerie :
| s DPour l|aperitif ou une Iidee cadeau (Poisson fume, Terrines,
Caroaiix = (\7, Rillettes, Mousses, Soupes, Verrines aperitives, ...)

wa» \/ins, Champagnes et Biéres artisanales.




Caviar d'aquitaine 100% Francais sur commande uniquement

"Beari Ocletre Beluga"”
Renseignement et
Commandes aupres de Sophie

Fruits de mer et Crustaces

Disponibles toute I'année sur commande - 72h a l'avance

Sur Commande
vos Langoustes, Homards et Tourteaux

vivants ou cuits

Dégustez un savoureux Plateau de fruits de mer,
pour l'apéritif, I'entrée ou en Plat principal. Plateau Apéro

Un apéero en famille ou entre amis,
Composez votre plateau ideal selon vos gouts et envies  convivial et original avec ce plateau

« Langoustes, Homards, Tourteaux, prét a deguster (sur commande).
e Crevettes, Pinces de tourteaux, Langoustines,

 Bulots, Bigorneaux,
e Huitres et autres Coquillages vivants

Livraison dans un rayon de 15km, participation 15€

e Marennes de Boyard
e Cancale

e Pattedoie

e St-Vaast

e Pratar Coum

e Quiberon

x* Disponibles sur
& commande.

e Belon plate
e Gillardeau




Composez votre Plateau de fruits de mer
Bon de Commande

Tous les prix sont etablis en fonction des cours du jour. - Disponibilites selon arrivages

Réservation 72h a I'avance

Présentation, Rince-doigts, Citron offerts
Livraison possible dans un rayon de 15km - Participation : 15€

QUALITE - CHOIX - FRAICHEUR

Magasin ouvert du mercredi au vendredi de 9h a 12h et de 14h a 17h - le samedi de ©h a 12h

Renseignhements, Conseils et Commandes aupres de Sophie ou sur notre site Internet
Teél: 03 84 27 69 59 - Route d'Auxelles - Lachapelle sous Chaux - info@pisciculture-beaume.ff
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Coquillages & : :
Pattedoie n°3

Huitre peu charnue au gout -
de terroir selon cours CrE"_vEttEE EqLRIaur

Calibre 30/50 selon cours
Boyard n°3

Crevettes Sauvages de Madagascar

au golt peu iodé
selon cours Calibre 40/60 selon cours

Cancale n°3 ;
Crevettes grises

fine a la saveur selon cours
prononcee en iode selon cours
: . Crevettes U10 ou U15
* Huitres : Plus de Choix sur Commande lon Di bilite
Gillardeau, St Vaast, Quiberon, etc... selen LIspeRiRlies selon cours
Coquillages Vivants Prix / kg Langoustines
Calibre 15/20 selon cours
Amandes selon cours
Bigorneaux
selon cours
Coques selon cours
Bulots
Clams selon cours selon cours
Couteaux selon cours Pinces de Tourteaux
Calibre 4/8 selon cours
Palourdes selon cours
Praires LangoLstes
selon cours Calibre 4/600 selon cours
Séparer les huitres QuUlI NON Tourteaux
S : Calibre 4.|"r'5ﬂﬂ selon cours
Allergies Oul NON
— Homards
NOMBRE DE PRODUITS: Calibre 4/600 selon cours
NOM :
PFM n°
NOMBRE DE PERSONNES:
TEL:
DATE DE COMMANDE :
DATE DE RECEPTION :
Ouverture Exceptionnelle Spécial fin d'Année 2023
Les 20,21, 22, 27, 28 et 29 décembre: 2h /12h et 14h /17h Date limite de Commande
Samedi 23 et 30 décembre : 9h /17h non stop Pour Noel : Samedi 16 decembre

Dimanche 24 et 31 décembre : 8h30 /14h non stop Pour Nouvel An : Samedi 23 decembre




