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Poissons d‘eau douce - Poissons de mer
Fruits de mer - Epicerie

. BEAUME
POISSONNERIE

Route d'Auxelles - LACHAPELLE S/S CHAUX

Ouvertures exceptionnelles de la Poissonnerie en 2021
Mercredi 22/29 déc. : 2h/12h et 14h/17h - Jeudi 23/30 déc. : ?h/17h - Vendredi 24/31 déc. : 8h30/17h

Pour tous renseignements & conseils, appelez le

03 84 27 69 59

Magasin ouvert du mercredi au vendredi
?h/12h et 14h/17h - Le samedi : 2h/12h
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Saumon fumé - Truite fumée - Carpe fumee
Verrines - Rillettes & Terrines - Soupes
Sauces : Rouille, Aioli, Mayonnaise, ...
Anchois - Sardines - Salicorne

Poissons a fumer iskoez i e | o €
Vins & Champagne facebook Colis Cadeau 26.00

lacebook.com/poissonnerie. peciculture baaume S a u m 0 n 0 u Ca r' pe 0 u Tru ite

Plateau Apéro 29
200g Noisettes - 8 Bulots - 4 Verrines 90 &
400g de Crevettes - 1 pot d'Aioli pour 4 pers. P : N

/- e .



Toutes les inf > Au rayon
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- Bar

- Queue de Lotte,
- Aile de Raie

Bars de Ligné

Et aussi : Joues de Lotte, Cabillaud, Steaks de Thon, Steaks d’Espadon, ...

Colis du Poissonnier (20% de réduction par rapport au prix de |'étal)
1kg de saumon - 1kg de cabillaud - 1kg de crevettes 30/50 - 1,2kg de friture - 4 truites vidées
Possibilité de congeler.
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Friture de Carpe Plateau Plancha
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Composez votre Plateau idéal

Présenté sur Plateau glacé avec citrons et rince-doigts

Langoustes - Touteaux - Homards - entiers Nos Huitres
Bulots - Bigorneaux - Noisettes de la mer - Boyard - Belon
Crevettes Equateur 30/50 - Madagascar 40/60 - Saint Vaast - Prat ar Coum

: : - Cancale - Gillardeau
Crevettes grises - Langoustines

i

i création PZ Conseils Belfort - sauf erreurs typographiques

refrouvez-nous sur

facebook |

facebook.com/poksonnerie piscicullure becume




CHOIX - QUALITE - FRAICHEUR - CONSEILS

BEAUME
POISSONNERIE

La poissonnerie Beaume vous accompagne pour vos repas festifs,
en amoureux, en famille ou entre amis, toutes les occasions sont bonnes pour se faire plaisir !

Déguster un savoureux Plateau de Fruits de Mer : pour I'apéritif, I'entrée ou le plat principal.

Pour un repas gourmand et original, faltes le plein de saveurs, régaler vos papilles
et épatez vos convives avec nos Fondues océanes ou Plancha

. Retrouvez en magasin un large choix de Poissons de mer et d'eau douce
tel que le Saumon, la Lotte, Les noix de Saint Jacques, etc...

Sans oublier la Friture de Carpe et les Truites disponibles toute I'année.

Pour tous renseignements & conseils appelez Sophie

au 06 48 24 72 65 ou 03 84 27 69 59

Epicerie festive

Produit Prix Quantité Produit Prix Quantité
Truites fumée artisanale Saumon fumé Ecosse
FLAGY (200gr) 7oRs 4 franches (160gr) i
Saumon fumé artisanal Filet de Truite fumée
FLAGY (200g) 70¢/kg (150gr) FEpS
Paté en croute de Filet de Carpe fumée
Saumon (800gr) L% g (150gr] Lo
CEufs de Truites (90gr) | 8,70€ pc Sauee MAyonnalse | 5 tre po
(135¢r)
Rillettes de Truite (130gr) | 5,90€ pc Sauce Aioli (135gr) 3,50€ pc
Quenelles Brochet 1,80€ pc vingigre aleehalolE |- 5 sess
(100gr)
Verrines apéritives
Quenelles GOUFI’T:}C] nqes 2,20€ pc Au choix : Saumon, Truite, 5,50€ pc
(Brochet, Saumon fumé, Morille) $i koecieeson Thom

Fondue océane ou Plancha / Pierrade
A composer selon le nombre de convive et & gjuster selon vos goUts
Saumon, Thon, Cabillaud, Joue, Noix de St Jacques et Crevettes crues
Coupe en cubes pour la fondue / Coupe en tranches pour la plancha
Présentation sur un plateau glacé a déposer sur la table - Sur commande uniguemen

y

Retrouvez en boutique notre gamme de Terrines, Rillettes, Mousses, Soupes de poissons, etc...
Poissons d'eau douce et Poissons de mer

T

Caviar d'Aquitaine " /ﬁa{.&(ﬁa{(@@m 100% Francais
BAERII AN - OSCIETRE

Sur commande UNIQUEMENT
Toutes les infos et nos offres sur : www.poissonnerie-beaume.fr




BON DE COMMANDE
Composez votre Plateau de Fruits de Mer idéal

Tous les prix sont donnés a titre indicatif
et sont susceptibles de varier en fonction des cours du jour.
Disponibilité selon arrivages - Réservation 72h a l'avance

Merci de votre Compréhension.

Le magasin est ouvert :

Samedi matin de 9h a 12h

Mercredi, Jeudi et Vendredi de 9h a 12h et de 14h a 17h

2 - ; Cogquillages & : -
Huitres Prix /kg Quantité RS TR Prix /kg Quantité
St Vaast n°2 13,90 € Crevettes 30/50 | 17,90 €
" Crevettes
St Vaast n°3 13,90 € MADAGASCAR 35,90 €
Huitre charnue et trés croquante, Crevettes grises | 26,90 €
reconnaissable par son gout onctueux.
Crevettes U15 | 49,90 €
Boyard n°3 13,90 €
Bulots 13,90 €
Huitre au goUt affiné, peu iodée.
Bigorneaux 26,90 €
Cancale n°3 14,90 € NoiseHes co—
de la Mer '
Huitre fine a la saveur prononcée en iode. Lcmgo.ushnes 36,90 €
cuites
Coquillages : 9% Pinces de
vivants : Prix /kg haniie Tourteaux 9,70 €
Amandes 8,90 € 1/2 Langoustes | selon cours
Coques 16,90 € 1/2 Tourteaux 27,90 €
Palourdes 32,90 € 1/2 Homard Selon cours
Séparer les huitres ? Allergies ? Nombre de
OUl NON OUl NON produits :
NOM : PFM n°

Nombre de personnes :
TEL :
Date de cde:

Date de réception :

Pour tous rehseignements & conseils, appelez Sophie
au 0648 24 72 65 ou 03 84 27 69 59

Présentation - Rinces doigts - citrons offert
Livraison possible dans un rayon de 15kms (participation 10€)
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